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Not macht erfinderisch: Dem Shutdown begegneten Gastronomen und
Produzenten mit kreativen Maffnahmen. Einige waren so erfolgreich, dass sie
auch nach dem Restart fortgefithrt werden. Allen voran: digitale Konzepte
TEXT JULIUS SCHNEIDER
itte Miirz 2020 in Deutschland. cher Poltinger jetzt Lamm online bestellen kiinnen. Der
WVon einem auf den anderen Tag  Shop stiel sofort auf grofes Interesse: |, Die Zeit um
mussten Restaurants und Bars  Ostern war giinstig fiir den Start des Onlineverkaufs.
schlieBen — nicht systemrelevant,  Diese Erfahrungen, die duBerst positiven Riickmeldun-
hiel es. Plitzlich fehlte es an Ein-  gen und Nachbestellungen der Privatkunden haben uns
nahmen, die die Kosten decken,  dazu bewegt, den Verkauf im Netz zu optimieren und
langfristige Planungen waren einen Onlineshop fiir die Zukunft zu etablieren™, freut
nicht méglich, alles blieb unter Vorbehalt. Ein Zustand,  sich Leonhard Riederer von Paar.
in dem auf alltigliches Geschiift kein Verlass mehr war, Kundenkreise erweitern, Reichweite erhihen, das
forderte neue Ideen und kreative Konzepte. funktioniert auch in kleinem Malistab. Die Fischzucht
Birnbaum in Epfenhausen ist ein verliisslicher Lieferant
Meue Geschidftsmodelle mussten kurzfristig her, der Topgastronomie in Miinchen. Rund 30 Prozent
um zu dberleben. Und viele kamen so gut an, dass sie  seiner Einnahmen generierte Birnbaum auf diesem Weg
auch nach der Wiederertffnung fortgefiihrt werden. Die  und musste in der Krise einen neuen Vertriechsweg fiir
Deutsche Spirituosen Manufaktur in Berlin zum Bei-  die Fische finden. ,,Mithilfe unseres Sohnes, der keine
spiel, die normalerweise einen Grolteil threr Spirituo-  Uni hatte, konnten wir einen regionalen Lieferdienst
sen an die Gastronomie vertreibt, stellte kurzerhand die aufbaven”, s0 Angela Birnbaum. Was von aullen wie eine
Produktion um: Wie in etlichen anderen Brennereien kleine Verinderung wirkt, war fiir den Familienbetrieb
stellte sie aus vorritigen Ethanol-Bestinden Handdesin-  entscheidend. Das Angebot der Birnbaums war nicht nur
fektionsmittel her. ..Die Stadt Berlin orderte auf einen  bei den Stammkunden beliebt, auch neue kamen hinzu.
Schlag 70000 Flaschen. so konnten wir Kurzarbeit und  Bis heute besteht der Fisch-Lieferdienst im Landkreis
Entlassungen verhindern®, erziihlt Geschiiftsfithrer Tim  Landsberg am Lech.
Miiller. Nachdem der erste Ansturm bewiiltigt war, ging
man einen Schritt weiter und kombinierte Desinfektions-  Mehr Menschen zu erreichen, das ist der gemein-
mittel mit Aromen wie Lavendel, Zitrus oder Rosmarin. same Kern aller ldeen, die Unternchmen durch die
_ i Zutaten, die normalerweise Spirituosen veredeln, min-  Krise geholfen haben. Doch auch neue Synergien sicher-
r 3 ," dern im Desinfektionsmittel den chemischen Geruch.  ten das Uberleben vieler Betriebe.
o ? ’: Kunden sind jetzt Hotels und Gastronomie. ,,Auch wenn Zum Beispiel ein Zusammenschluss von Miinchner
i 'i : ; ' 1 die Idee scheinbar naheliegt, mussten wir uns auch  Getriinkeherstellern, deren Produkte auf einer Website
it '}' g ‘:?' : diutl'.iir erst mal neu erfinden”, so Miiller. gebiindelt wurden: muenchner-drinks.com. kurz nach  Tigy miiller (2) stelit
__":. i_. i"" g‘ Ahnlich erging es auch Leonhard Fiederer von Paar, dem Schlieben der Bars baute Aqua Monaco, ein kleiner  siati 5[.]ir.I|lI[]:-§{."1
a " *" Besitzer des Gutshot Polting in Miederbayern. Zwar  Hersteller fiir Barmixgetriinke, eine Website auf, tiber 5"‘3”197'5'?'195_
Al _ | musste er kein neves Produkt entwickeln, denn sein  die kleine Getriinkefirmen, die sonst die Bars beliefer- Hancldesnjflektmns-
: f—— p— I gutes Lammfleisch wird in den besten Kiichen Deutsch-  ten, ithre Produkte mehr Endkunden anbieten kénnen, ;III:[;L;I;PI—:IE;ISCWEI
lands verwendet — sein Hauptkunde ist die Spitzengast-  Miinchner Lieferdienste inklusive. .Es gibtso viele klei- 3 |y yom Cookies
~ ronomie. Und die fiel von einem Tag auf den ne, miihsam aufgebaute Marken. Gemeinsam wollten wir  Cream” aus Berlin
g anderen vollstiindig aus. Das Endkundengeschiift wurde  verhindern, dass sie der Krise zum Opfer fallen”, so  verschickt Menus
L:v_:" bis zu dem Zeitpunkt nur iiber einen Hofladen abgewi- Timo Thurner, einer der Griinder von Aqua Monaco. :'rt gﬁiﬁi?;ﬁ:?g
g ckelt und brachte zu wenig Umsatz, um Kurzarbeit und  Eine solidarische Aktion der Miinchner Getriinkeszene, 'i5]. vertraibt )
= Entlassungen zu verhindern. Mehr Abnehmer mussten  die Aufmerksamkeit brachte — und den nétigen Umsatz. | 5mifleisch und
E her, um die Gastronomie #u erselzen. Quasi tiber Nacht Auch die The Grid Bar in Kisln war auf Unterstiitzung  -wiirste (6) online
2 bauten die Sishne eine Website auf, iiber die Endverbrau-  angewiesen, um mit ihrer Idee schnell auf die Krise fir Endkunden
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Wahrend die
Jitchen Guerilla
ihr Geschaft mit
Essenim Glas
erweaitert (1), setzt
Marian Krause (2)
auf Cocktails

in der Flasche
bundesweit sicher
verpackt verschickt
Regional bleibt
Mikalai Birnbaum (3]
mit seinem Fisch-
Lieferdienst

-

reagieren zu kiinnen. In aller Kiirze wurde mithilfe der
befreundeten Birkenhot Brennerei ein Onlineshop auf-
gebaut. . Bottled Cocktails sind nicht neu, aber es so um-
zusetzen, dass man sie deutschlandweit verschicken
kann, erfordert mehr, als Drinks in Flaschen zu fiillen™,
mussie Marian Krause, Geschifisfiihrer der Bar, lernen.
Die gesetzlichen Hiirden sind hoch: Nachverfolgungs-
plicht, Riickstellproben und Haltbarkeitsdatum sind nur
drei von vielen Vorgaben, die erfiillt werden miissen.
Dazu kommit die Logistik, die fiir eine kleine Bar cinen
groBen Aufwand bedeutet. Gemeinsam mit der Brenne-
rei im Westerwald, wo eine kleine Handabfiillanlage
steht, konnten sie die Aufgabe meistern und verschicken
auch kiinttig weiter — Old Fashioned online,

Volker Seibert, Inhaber des ,,Seiberts™ in Koln, hiitte
Anftang des Jahres keinen Gedanken daran verschwen-
det, seine Cocktails to go anzubleten. Zwar 1st der Stra-
Benverkautf wieder eingestellt, aber wer fragt, bekommt
einen Drink auch weiterhin zum Mitnehmen. Getreu sei-
ner Maxime, die die neue Flexibilitéit widerspiegelt: . Wir
miissen anders denken.”

Auch Restaurants schlugen neue Wege ein: Das
Mobelhart & Schmutzig™ in Berlin, bekannt fiir konse-
guent lokale Kiiche | blieh seinem Kern treuw, erweiterte

aber das Angebot. Vorbereitete Meniis fiir zu Hause wur-
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den innerhalb von Berlin geliefert, zusiitzlich kénnen
handwerklich hergestellte Lebensmittel von regionalen
Lieferanten online bestellt werden. So wurden auch Er-
zeuger unterstiitzt, die wihrend des Shutdowns auf thren
Produkten festsaben. Beides wird weitergefiihrt.

Die ,Kitchen Guerilla® aus Hamburg entwickelie
gleich eine ganze Produktlinie mit eigenem Namen, um
das weggebrochene Cateringgeschift zu kompensieren,
Sechs Gerichie im Glas gibt es zurzeit auch in norddeut-
schen Supermiirkten, der Plan, ihr TopfUndFertig" bun-
desweit zu vertreiben, hat Bestand.

Noch einen Schritt weiter ging das Team um Heinz
Gindullis vom ,,Cookies Cream® in Berlin: ,,Ich hiitte nie
gedacht, dass ich einen Lieferservice griinden wiirde,
aber in nur einer Woche haben wir es geschafft, Restau-
rantqualitit nach Hause zu lietern.” Eine intensive Zeit,
in der etwas vollig Neues entstanden 1st. Mittlerweile
sind die Abliufe etabliert, das vegetarische Vier-Giinge-
Menii ist unter dem Namen ..Cookies Show*™ deutsch-
landweit erhiiltlich. Dazu gibt's eine Video-Anleitung
von Chefkoch Stephan Hentschel, damit die Zubereitung
garantiert gelingt.

Was vorher unvorstellbar schien, wurde quasi
liber Nacht maglich. Auch weil viele Betriche die

Chancen der Digitalisierung erkannten und nutzten. I

GRISCHA KALUFMANN

FOTOS ADRIAW BEDOY,

WEISEN = EEREN + TRINKEN

_uxurioses Champagner-
Wochenende auf Hohenhaus

Das Hotel HOHENHAUS und Laurent-Perrier laden ein zu einem exklusiven
Champagner-Wochenende. Die Platze sind begehrt — und begrenzt.

In einem weiten Wiesental, umgeben von hohen Buchenwiildern, liegt das Relais & Chateaux-Hotel
HOHENHAUS. Mitten in Deutschland und doch in absolut ruhiger Lage. Hier kénnen Sie

die unvergleichliche und urspriingliche Natur genieffen. Das stilvolle Relais & Chiteaux-Hotel

ist eine perfekte Oase fiir Gourmets und Naturliebhaber, die das Besondere lieben. Die
Wartburg, die Goethestadt Weimar und das Schloss Wilhelmshohe in Kassel mit der
umfangreichsten Rembrandt-Sammlung der Welt locken zu erlebnisreichen Ausfliigen.
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HOTEL HOHENHAUS

LAURENT-PERRIER-ARRANGEMENT
FREITAG 20.11. BIS SONNTAG 22.11.2020

-.-F.I'."l'

f ™ ‘] *
I,F' Girand Sieele
\ _'- Fesrier )

Gemeinsam mit dem Cha
HOHENHAUS ein grandic

tungen und
rihstlick

Preis 749 € pro Person im Doppelzimmer

Reservierung richten Sie bitte direkt an
Telefon: +49 56 54 98 70
E-Mail: info@hohenhaus.de

Sechs Spitzencuveées von
Laurent-Perrier begleiten das Menii
des Sternekochs Peter Niemann

Laurent-Perrier La Cuvée

Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut Nature
Laurent-Perrier Alexandra Rosé 2004
Grand Siécle par Laurent-Perrier N*22
Grand Siecle par Laurent-Perrier N°24 Robe
Laurent-Perrier Cuvée Rosé
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